
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Chardonnay 
 
PRODUZIONE 
Circa 3.000 Bottiglie 
 

AGRICOLTURA 
Certificazioni Bio e 
Demeter 

 
GRADO ALCOLICO 
11% 

1707 
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA 
 

 

SULLERBA 
 VINO BIANCO FRIZZANTE 

NOTE DEGUSTATIVE 
Aspetto torbido, colore giallo verdognolo scarico. 
Perlage sottile e delicato tipico del vino frizzante. 
Profumo floreale con spiccate note di erbe aromatiche. 
Sapore fresco e leggero, con note di pesca bianca e agrumi 
maturi. 
 

VINIFICAZIONE 
Fermentazione in acciaio. 
Seconda fermentazione con 
mosto di Chardonnay congelato 
dalla stessa vendemmia 

AFFINAMENTO 
9 Mesi di prima fermentazione in 
vasche d’acciaio e anfora di 
terracotta 

TEMPERATURA DI SERVIZIO  
6°-8°C 
 
 

ABBINAMENTI 
Da stappare all’ora dell’aperitivo con tartine e stuzzichini di 
vario genere. 


